
SALZBURGER & STEIRISCHE SCHMANKERL – 
AUSTRIAN SPECIALITIES – SPECIALITÀ AUSTRIACI 

 
 

KAISERHOFPLATTE (FÜR 2  PERSONEN )  PRO PERSON  15,80 
SPECIAL  PLATE  W ITH  GR IL LED MEAT ,  FRENCH FR IES ,  R ICE  AND VEGETABLES  FOR TWO PERSONS  
 PR ICE  PER PERSON  
P IA T TO SPEC IALE  CON CARNE MISTO ,  PATAT INE  FR I T TE ,  R ISO E  VERDURA  PER DUE  PERSONE  
 PREZZO A PERSONA  
 

GRILLTELLER 12,80  
M IXED GR IL LED MEAT  W ITH  VEGETABLES  AND FRENCH FR IES  
P IA T TO ALLA  GR IGL IA  CON VERDURA E  PATAT INE  FR I T TE  
 

STEIRERGRÖST‘L  MIT ERDÄPFEL ,  GRAMMELN ,  ZWIEBELN ,  SPECK-  UND KÜRBISS TÜCKERL    7,90  
ROASTED POTATOES „STYR IAN STYLE “  W I TH  GREAVES ,  ON IONS ,  BACON AND PUMPK IN  
ARROSTO ALLA  S T I R IA  CON PATATE ,  LARDELLO ,  C IPOLLE ,  ZUCCA E  PANCET TA  
 

½ STEIRISCHES BACKHENDL (20  M INUTEN )  MI T  ERDÄPFEL-GURKENSALAT  10,80  
½  FR IED  STYR IAN CH ICKEN (20  M INUTES )  W I TH  POTATOE -CUCUMBER-SALAD  
½  POLLO FR I T TO (20  M INUT I )  CON INSALATA D I  PATATE  E  CETR IOL I  
 

STEIRISCHER TAFELSPITZ  MIT  WURZELGEMÜSE ,  SEMMELKREN UND SALZERDÄPFEL  12,80  
ROUND OF BEEF WITH  POTATOES ,  VEGETABLES  AND HORSE  RAD ISH  SAUCE  
PUNTA DEL  SOTTOF ILE T TO CON PATATE ,  VERDURA  E  CREMA D I  PANE  AL  RAFANO  
 

HERRENGULASCH VOM R IND MI T  GR ILLWÜRST ’L  UND SEMMELKNÖDEL    8,90  
GOULASH OF BEEF W ITH  SAUSAGES AND BREAD DUMPL INGS  
GULASCH D I  MANZO CON SALUMI  E  CANEDERL I  D I  PANE  B IANCO  
 

JUNKERSCHNITZEL MIT KÜRB ISKERNPANIER ,  WE INTRAUBENR ISOTTO UND KÜRBISSCHNI TZERL  10,80  
PORK CUTLET  IN  PANADE OF  PUMPK IN  SEEDS W ITH  R ISOT TO WITH  GRAPES  AND FR IED  PUMKIN  
SCALOPP INA D I  MA IALE  IN  IMPANATURA D I  SEM I  D I  ZUCCA CON R ISOTTO ALL ’UVA E  ZUCCA FR I T TA  
 

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWE IN ODER VON DER PUTE  MI T  PETERS ILKARTOFFELN    9,80  
FR IED PORK CUTLETS  “V I ENNA STYLE ”  (OR FROM TURKEY )  W I TH  PARSLEY  POTATOES  
SCALOPP INA D I  MA IALE  ALLA  “V IENNESE”  (O D I  TACCH INO )  CON PATATE  AL  PREZZEMOLO  
 

CORDON BLEU MIT  SCHINKEN UND EDAMER GEFÜLLT  
VOM SCHWE IN ODER VON DER  PUTE MI T  POMMES FR ITES  10,80  
FR IED PORK CUTLETS  (OR FROM TURKEY )  F I L LED WITH  CHEESE  AND HAM W ITH  FRENCH FR IES  
SCALOPP INA D I  MA IALE  (O D I  TACCHINO )  AL  FORMAGGIO E  PROSC IUT TO CON PATAT INE  FR I T TE  
 

OFENBRAT’L IM NATURSAFT’L  MI T  SEMMELKNÖDEL    8,80  
PORK CHOP W ITH  BREAD DUMPL INGS  
ARROSTO D I  MA IALE  CON CANEDERL I  D I  PANE  B IANCO  
 
DAZU E IN  KRAUTSALAT  – WHITE CABBAGE SALAD  – INSALATA DI CAVOLO BIANCO   2,00  
 

 

 
  

GEBÄCK – BREAD – PANE 0,70  /  1,20 
 

P re i se  in  Eu ro  i nk l .  S teue rn –  P r ices  in  Eu ro  inc l .  a l l  taxes  –  P rezz i  i n  Eu ro  i nc l .  ta s se  
 

   Der  ���KAISERHOF i s t  AMA-Zert i f i z ie r t  und bezieht  R ind, Schwein,  Wurst ,  
Süßwasser f i sche, Sa lat ,  Salatöl  und -ess ig,  Käse und Mi lchprodukte,  Brot ,  
Obst ,  E ier  aus verschiedenen Regionen Öster reichs.   

 Cert i f ied Aust r ian Qual i ty  –  Qual i tà Aust r iaca cer t i f icata.  



SUPPEN – SOUPS – ZUPPE 
 

 

KRÄFTIGE RINDSUPPE – CLEAR SOUP – BRODO DI MANZO    3,00  
–  M I T  HAUSGEMACHTEN FR I T TATEN ,  GR IESSNOCKERL ,  F LE ISCHSTRUDEL  ODER LEBERKNÖDEL  
–  W I TH  SL ICED PANCAKES OR SEMOL INA  DUMPL INGS ,  MEAT  STROUDEL  OR L IVER DUMPL INGS  
–  CON FR I T TAT INE  O GNOCCHET T I  D I  SEMOL INO ,  S TRUDEL  D I  CARNE TR I TATA  O CANEDERLO D I  FEGATO  
ODER –  OR  –  O  
„W I ENER SUPPENTOPF “  M I T  S TRE IFEN VOM TAFELSP I T Z  UND GEMÜSE  +2,20 
„V I ENNESE  SOUP“ :  W I TH  ROUND OF BEEF AND VEGETABLES  
„ZUPPA ALLA  V I ENNESE“  CON PUNTA DEL  SOTTOFILE T TO E  VERDURA  
 

TOMATENCREMESUPPE –  TOMATO SOUP –  CREMA D I  POMODORO   3,40 
KNOBLAUCHCREMESUPPE –  GARL IC SOUP –  CREMA D ‘AGL IO    3,80 

STEIRISCHE  KÜRBISCREMESUPPE –  PUMPK IN  SOUP –  CREMA D I  ZUCCA    3,80 
 

GULASCHSUPPE , MIT GEBÄCK –  GULYAS SOUP WITH  BREAD –  ZUPPA D I  GULASCH CON PANE    4,80  
 

VORSPEISEN – STARTERS – ANTIPASTI 
 

 

SAIBL INGSFILET  AUF BLATTSALATEN MI T JOGHURTDRESS ING    9,20  
ROASTED F I L LE T  OF CHAR W ITH  GREEN SALAD AND YOGURT  DRESS ING  
F I L E T T I  D I  SALMER INO SU  INSALATA VERDE  CON CONDIMENTO D I  YOGURT  
 

SAURES RINDFLEISCH MIT ZWIEBELN UND STE IR I SCHEM KÜRBISKERNÖL    6,90  
MARINATED BEEF  W ITH  ON IONS -  CARNE D I  MANZO MARINATO CON CIPOLLE  
 

VULCANO-SCHINKENBRETTL  ROHSCHINKEN ,  SPECK UND GRANA-FRIUL I    9,30  
COLD PLATE  W ITH  HAM „VULCANO“ ,  BACON AND PARMESAN  
P IA T TO FREDDO CON PROSCIUT TO CRUDO „VULCANO“ ,  PANCET TA  E  PARMIGGIANO  
 

SCHWEIZER WURSTSALAT (WURST ,  KÄSE ,  ZWIEBELN ,  PAPR IKA )    7,80  
SAUSAGE -CHEESE  SALAD W I TH  ON IONS AND SWEET  PEPPER  
INSALATA D I  SALUMI ,  FORMAGGIO ,  C IPOLLE  E  PEPERONI  
 

KARTOFFEL-GEMÜSESTRUDEL  MI T  KRÄUTER-SAUERRAHMSAUCE    5,80  
VEGETABLE  STRUDEL  WITH  HERB SAUCE (STARTER )  –  S TROUDEL  D I  VERDURA CON SALSA ALLE  ERBE  (ANT IPASTO )  
 

SALATE – SALADS – INSALATA 
 

 

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT MIT KÜRBISKERNÖL UND KÜRB ISKERNEN   9,20 
GREEN SALADS  W ITH  FR IED  CH ICKEN –  INSALATE  VERD I  CON POLLO FR I T TO  
 

GEGRILLTE PUTENSTREIFEN  VON DER PUTENBRUST AUF BUNTEN SALATEN   8,30  
GR IL LED TURKEY  BREAST  W ITH  GREEN SALADS –  INSALATA MISTA  CON PET TO D I  TACCHINO GR IGL IATO  
 

GEMISCHTER STEIRISCHER SALAT    3,90  
MIT ROTEN RÜBEN ,  GRÜNEN BOHNEN ,  KÄFERBOHNEN-  UND ENDIV IENSALAT  
M IXED STYR IAN SALAD W ITH  BEETROOT ,  GREAN BEANS ,  RED BEANS AND GREEN SALAD  
INSALAT  MISTA  „S T IR IA “  CON BARBAB IE TOLE ,  FAGIOL I  E  INSALATA VERDE  
 

KLEINE SALATAUSWAHL – MIXED SALAD – INSALATA MISTA    2,90  
 

GRÜNER BLATTSALAT – GREEN SALAD – INSALATA VERDE    2,90 
–  BALSAMICODRESS ING MIT  KRÄUTERN –  BALSAMICO WITH  HERBS  –  BASAMICO CON ERBE  
–  JOGHURTDRESS ING –  YOGURT  DRESS ING –  CONDIMENTO D I  YOGURT  
–  ODER WÄHLEN S I E  AUS UNSERER ESS IG-  UND ÖLBAR MI T  ECHTEM STE IR ISCHEM KÜRBISKERNÖL  

OR CHOOSE  V INEGAR AND O IL  –  O  SCEGL IE TE  ACETO E  OL IO  
 

GEBÄCK – BREAD –  PANE 0,70  /  1,20 



VEGETARISCHES – VEGETARIAN – VEGETARIANO 
 

 

SALZBURGER KASNOCK’N IM PFANDL MIT RÖSTZWIEBEL AUF WUNSCH MI T SPECKWÜRFEL    7,90  
SPETZL I  WI TH  M IXED CHEESE  AND ROASTED ONIONS –  ON REQUEST  WITH  BACON  
SPETZL I  (GNOCCHETT I  D I  FAR INA )  CON FORMAGGI D IVERS I  E  C IPOLLE  ARROST I TE  –  CON PANCET TA  SU  R ICH IESTA  
 

KÄRNTNER KASNUDELN  MI T  BAUERNTOPFEN UND ERDÄPFEL GEFÜLL T    7,90  
NOODELS  F I L LED WITH  CHEESE  –  PASTA R IP IENA CON FORMAGGIO  
 

GEMÜSELASAGNE  MI T  V IEL  FR ISCHEM GEMÜSE  –  D IREKT AUS  DEM BACKROHR    7,90  
VEGETAR IAN LASAGNE –  LASAGNE VEGETAR IANA  
 

KARTOFFEL-GEMÜSESTRUDEL  (2  S TÜCK )  M IT  KRÄUTER-SAUERRAHMSAUCE    8,50  
VEGETABLE  STRUDEL  WITH  HERB SAUCE (MAIN PLATE )  
S TROUDEL  D I  VERDURA CON SALSA ALLE  ERBE  (GRANDE )  
 
 
 
 

NACHSPEISEN – DESSERT – DOLCI  
 

 

DREIERLEI MOUSSE AU CHOCOLAT    4,40 
CHOCOLATE  MOUSSE  (DARK ,  M ILK  CHOCOLATE ,  WH ITE )  
MOUSSE  AL  C IOCCOLATA (SCURO ,  C IOCCOLATA D I  LAT TE  E  B IANCO )  
 

SACHERTORTE MIT SCHLAGOBERS   2,90  
CHOCOLATE  CAKE  W ITH  WH IPPED CREAM –  TORTA D I  C IOCCOLATA CON PANNA MONTATA  
 

APFELSTRUDEL MIT SCHLAGOBERS   3,10  
APPLE  STRUDEL  WITH  WHIPPED CREAM –  S TRUDEL  D I  MELA CON PANNA MONTATA  
 

TOPFENSTRUDEL MIT SCHLAGOBERS    3,10  
CURD CHEESE  STRUDEL  W ITH  WH IPPED CREAM –  S TRUDEL  D I  R ICOTTA  CON PANNA MONTATA  
 

EISPALATSCHINKE  MIT VANILLEE IS ,  SCHLAG ,  MANDELSPL I T TER UND SCHOKOSAUCE    3,90  
ICE -CREAM OMELET TES  W ITH  VAN IL LA  ICE ,  WH IPPED CREAM ,  CHOCOLATE  SAUCE  
OMELET TE  R IP IENO CON GELATO D I  VAN IGL IA ,  CON PANNA MONTATA E  SALSA D I  C IOCCOLATA  
 

MARILLENKNÖDEL IM TOPFENTEIG (WARTEZE IT  15  M INUTEN )    4,40  
CURD CHEESE  DUMPL INGS F I L LED W ITH  APR ICOTS  (15  M INUTES )   
GNOCCHI  D I  R ICOTTA  R IP IEN I  CON ALB ICOCCA (15  M INUT I )  
 

KAISERSCHMARRN MIT ZWETSCHKENRÖSTER   7,80  /  4,80 
BROWNED OMELET TE  WITH  S TEWED PLUMS –  OMELET TE  ROSOLATE  CON PRUNGNE COTTE  
 

SALZBURGER NOCKERL AB 2  PERSONEN (20  M INUTEN WARTEZE I T )   PRO PERSON    6,80 
BAKED SWEET  DUMPL INGS (FOR 2  PERSONS  OR MORE ;  20  M IN .  WA IT ING T IME )  PER PERSON  
DOLCE T IP ICO D I  SAL ISBURGO (SOLO PER DUE  PERSONE E  D I  P IÙ ;  20  M IN .  AT TENDERE )  A PERSONA  
 
 
 
 
 

P re i se  in  Eu ro  i nk l .  S teue rn –  P r ices  in  Eu ro  inc l .  a l l  taxes  –  P rezz i  i n  Eu ro  i nc l .  ta s se  
 

   Der  ���KAISERHOF i s t  AMA-Zert i f i z ie r t  und bezieht  R ind, Schwein,  Wurst ,  
Süßwasser f i sche, Sa lat ,  Salatöl  und -ess ig,  Käse und Mi lchprodukte,  Brot ,  
Obst ,  E ier  aus verschiedenen Regionen Öster reichs.   

 Cert i f ied Aust r ian Qual i ty  –  Qual i tà Aust r iaca cer t i f icata.  


