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ROSA  GEBRATENE  HIRSCHFILETSTREIFEN   9,80 

MIT  E INER ORANGEN-MARONI -TERR INE 
 
SL ICES  OF F I L LE T  OF VEN ISON WITH  A  TUREEN OF ORA NGES AND CHESTNUTS  
 
S TR ISCE  D I  F I LE T TO D I  CERVO CON UNA TERR INE  D I  ARANCIA E  MARRONI  
 

WILDSCHÜTZENSUPPE    4,80 

MIT  PRE ISELBEEREN UND SCHLAGHAUBERL  
 
GAME PUREÉ  SOUP  W ITH  WH IPPED CREAM A ND CRANBERR IES  
 
ZUPPA CREMOSA SELVAGG IA CON M IRT I L L I  ROSS I  
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LINSENEINTOPF  HAUSGEMACHT     8,70 

MIT  SPECK-  UND GEBRATENEN H IRSCHSTREIFEN  
 
LENT ILS  W ITH  BACON AND SL ICES OF VEN ISON  
 
S TUFATO D I  LENT ICCH IE  CON PANCETTA E  STR IS CE  D I  CARNE D I  CERVO  
 

ZARTE  REHMEDAILLONS  16,60  
MIT  BUTTERSPÄTZLE  UND SPECK-KOHLSPROSSEN  
 
VEN ISON MEDALL IONS W I TH  L I T T LE  DUMPL INGS AND BRUSSELS  SPROUTS  W ITH  BACON  
 
MEDAGL IONI  DEL  CAPR IOLO CON SPÄTZLE  (PASTA CASAL INGA )  E  PANCETTA ,  CAVOLET T I  D I  BRUXELL ES  
 

SAFTIGER  HIRSCHBRATEN  15,40  
MIT  SERVIETTENKNÖDEL ,  ROTKRAUT  UND PREISELBEERBIRNE  
 
ROASTED VEN ION W ITH  DUMPL INGS IN  AN NAPK IN ,  RED CABBAGE AND CRAN BERR IE S  
 
ARROSTO D I  CERVO CON  CAVOLO ROSSO ,  M IR T I L L I  E  GNOCCO D I  PANE  
 

HIRSCHRAGOUT  12,80  
MIT  KARTOFFEL -MANDELBÄLLCHEN UND ROTKRAUT  
 
F INE  STEW OF VEN ION W ITH  POTATO -ALMONDCROQUET TES  AND  RED CABBAGE  
 
SPEZZAT IN I  D I  CERVO CON CAVOLO ROSSO ,  POLPET T IN I  D I  PATATE  E  MANDORLE   
 

 
 
 



 
 
FILET  VOM  HIRSCHRÜCKEN  ZARTROSA GEBRATEN 22,90  
MIT  MANDELBROKKOLI  UND HAUSGEMACHTEN ERDÄPFELTALERN  
 
F I L LE T  OF VEN ISON (RARE ,  MED IUM OR WELL  DONE )  W I TH  BROCCOL I ,  ALMONDS AND POTATOES  
 
F ILE T TO D I  CERVO CON  BROCCOL I ,  MIRT I L L I  ROSS I  E  PA TATE   
 

„OBELIX’S LEIBSPEIS“ 14,80  
2  AUSGELÖSTE  KOTELETTS ,  1  STÜCK F I LET  VON DER W I LDSAU  
IM ROSMARINSAFT ’L  MIT  SPECK-L INSEN UND BRATERDÄPFEL  
 
2  W ILDBOAR CHOPS ,  1  F I LE T  OF W ILD  BOAR W ITH  A  SAUCE OF ROSEMARY ,  LENT ILS  WITH  BACON A ND ROASTED 

POTATOES  
 
2  COTOLET TE ,  1  PEZZO D I  F I LE T TO D I  C INGHIALE  CON PANCETTA LENT ICCH IA ,  SALSA AL  ROSMAR INO E  PATATE  

ARROSTE  
 

GEBRATENE  ENTENBRUSTSCHEIBCHEN  11,90  
MIT  MUSKAT-KÜRBIS  UND CHILL I ,  DAZU LANGKORNREIS  
 
SL ICES  OF DUCK BREAS T  W ITH  PUMPK IN ,  CH IL I  AND R ICE  
 
FET T INE  D I  PE T TO D ’ANATRA CON ZUCCA MOSCATA ,  PERPERONCINO E  R ISO LUNGO  
 

ZARTROSA GEBRATENE ENTENBRUST  –  AN IHREM T ISCH FLAMBIERT 
IN ORANGEN-HONIGSAUCE ,  MI T  ROTKRAUT  UND ERDÄPFELKNÖDEL  
FÜR 2  PERSONEN PRO PERSON  15,80  
 
DUCK BREAST  IN  A  SAUCE OF HONEY AND ORANG E –  FLAMED ON YOUR TABLE  
WITH RED CABBAGE AND  POTATOE DUMPL INGS  
FOR 2  PERSONS (PR ICE  PER  PERSON )  
 
PET TO D I  ANATRA AL  M IELE  E  ARANCIA –  ALLA F IAMMA  
CON CAVOLO ROSSO E  G NOCCO D I  PATATE  
PER DUE  PERSONE (PREZZO PER PERSONA )  
 

ROMANA´S FEINE WILDAUSWAHL  
MIT  MANDELBÄLLCHEN ,  ERDDÄPFELTALERN ,  SERVIETTENKNÖDEL  UND ROTKRAUT  
AB 4  PERSONEN PRO PERSON  19,80  
 
ROMANA´S  F INE  GAME SELECT IO N  
MIN IMUM 4  PERSONS (PR ICE  PER PERSON )  
 
ROMANA´S  SELEZ IONE D I  SE LVAGG INA  
MIN IMO 4  PERSONE (PREZZO PER PERSONA )  
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NOUGATKNÖDEL  IN  BUTTERBRÖSEL  GESCHWENKT    5,60  
AUF WALDHIMBEERENSPIEGEL UND HE IDELBEERGARNITUR  
 
SMALL  DUMPL INGS  F I L L ED W ITH  NOUGAT ,  RASPBERRY SAUCE  
 
GNOCCO D I  TORRONE SU  UN SPECCH IO D I  SALSA  DOLCE LAMPONI  DELLA FORESTA  
 
 

P re i se  in  Eu ro  i nk l .  S teue rn und  Abgaben  
 


